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13 PREDUSTER400

O Preduster400 foi desenvolvido para recobrir com farinha de trigo produtos planos como files, bifes, steak, hambdrguer e nuggets, para
melhorar a aderéncia doempanamento.

Os produtos que entram no Predustrer400 sdo depositados sobre um colchdo inferior de farinha de trigo ou amido que gruda na parte inferior.

A continuacdo mediante um helicoide que recolhe a farinha do fundo do recipiente e o eleva até um funil, se despeja uma cortina sobre os
produtos, que avancam sobre uma esteira de aco inoxidavel de 400 mm de largura.
Uma cortina de ar retira o excesso de farinha acumulado sobre os produtos que avancam pela esteira.

As esteiras do Preduster400 sdo removiveis para limpeza e permitem acesso ao fundo do recipiente, para facilitar a higienizagdo do
equipamento.
Construcdo em aco inoxidavel e plastico sanitario.

v Excelente padronizac¢ao e qualidade dos produtos empanados.
v Alta producao.

v Nao marca os produtos.

v Operacdosimples e pratica.

3852x963.3x1749 (CxLxA)
635 Kg

2,87 kW

Até 300 kg/hora

Algumas aplicagoes
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