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TECNOLOGIA PARA PROCESSAMENTO DE ALIMENTOS



CORTADOR MPA

Desenvolvido para o corte preciso de fatias
transversais finas de produtos alongados tais como
banana, mandioca, cenoura e produtos similares.
Composto de um disco porta facas de eixo vertical,
montado numa estrutura moével para posicionar
sobre o fritador. Alimentacao manual por quatro
bocas de carga. Sistema que resolve o problema do
empastamento das facas provocado pelos sucos das
bananas. Regulagem da espessura das fatias
mediante a troca dos discos porta facas.

Construgao em ago inoxidavel e plasticos sanitarios.

Detalhe da Lamina

CARACTERISTICAS MPA
Dimensoes ‘800x 1100 x h1400 mm
Pes0. 115kg
Poténcia _ 1,2 kw

Producao 3002 800 kg/h




DESCASCADORES

Os descascadores abrasivos INCALFER sao utilizados
para batata, cenoura, beterraba, chuchu, cehola e
demais hortalicas.

A homogeneidade no descascado, trato delicado dos
produtos e minimo desperdicio sao principios basicos

de funcionamento.

O grao abrasivo de cada equipamento ¢ determinado de
acordo ao produto a processar e as necessidades
especificas de cada cliente,

As superficies abrasivas possuem longa vida atil.
Existemn wvdrios modelos para diferentes capacidades

de produgdo,

Qs modelos P60 e P85S tém um corpo cilindrico
e um disco giratorio inferior com abrasivo com
um sislema de acdionamento superior que
evita a entrada de dgua no motor.
Opcionalmente & possivel automatizar as
comportas de carga e descarga do produto.
Construcao em aco inoxidavel.

CARACTERISTICAS ‘ P60 P85
Dimenses | 800x1100x h1550mm | 1000x1250xh 1850 mm
 Peso | 145 kg il 210kg
Paléncia l 1,5 kw + 2,25 kw i
' Produgio | 1000 kgth il 2000 kgrh




DESCASCADORES DE ROLOS

Os modelos DR témrolos abrasivos horizontais para gerar o descasque

dos produtos.
O grao abrasivo de cada equipamento é determinado de acordo ac produto

a processar e as necessidades especificas de cada cliente.

0Os modelos DRH sdo equipados com um helicéide sobre os rolos abrasivos
que gera o avanco dos produtos no equipamento, com velocidade
regulavel para determinar o tempo de descasque ideal de forma automatica.

CARACTERISTICAS DR DRH
Dimensoes ~ 780x1720xh 1250 mm | 1100x3000 x h 2100 mm
_Peso 235 ko 560 kg
Poténcia jﬁ 1.5 kw 225kw
_Producio 600 kg/h 00kgh




CORTADOR CONTINUO MCJ

Os equipamentos modelo MCJ cortam fatias lisas ou
onduladas, batata palha e ralados de todo tipo de
frutas, legumes e hortalicas (batata, cenoura,
tomate, beterraba, alho, cebola e produtos similares),
Fatiador centrifugo de faca fixa, para corte de
fatias, com requlador micrométrico da espessura
até o maximo de12mm na versao slandard.

Um porta facas adicional permite o corte de
batata palha e ralados em geral.

Alimenlacgdo a granel de forma continua.
Construgao em ago inoxidavel, aluminio ¢ materiais
sanitarios.

A alta producio e qualidade de corte colocam
estes equipamentos como ideais para trabalhar
em linhas continuas de batatas fritas, conservas,
desidratados, congelados, legumes e outros alimentos
em geral.
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Sistema formado por varios equipamentos que combinados uns com outros permitem
efetuar vérios processos de forma continua,

Inicialmente composto por um DOSADORHELICOIDAL ou uma ESTEIRA DE
ABASTECIMENTO, que term a funcao de receber os produtos dos sacos, caixas ou bags e
abastecer de forma conlinua a DESCASCADORA ABRASIVA, de rolos horizontais ou
por um sistema de disca inferior giratdrio. Apds o descasque os produtos sao
inspecionados em uma ESTEIRA ou MESA DE SELECAOQ, ¢ repassados manualmente
pelos funciondrios para relirar imperfeigoes e melhorar a aparéncia. Em sequéncia os
produtos serdo cortados em cubos, rodelas, palitos, raladas ou outros formatos,
dependendo da necessidade final.

Os  produtos corlados, poderdo passar  em forma conlinua € aulomdlica
por equipamentos para efetuar a lavagem com banho em antioxidantes ou sanitizantes.
Apos a secagem ou centrifugacdo os mesmos poderao ser embalados.

As linhas continuas da Incalfer sintetizam a melhor aplicacao da tecnhologia moderna de
processos continues, adaptados as necessidades produtivas ¢ as  possibilidades
economicas dos processadores de vegetais brasileiros, O projelo modulare a
grande variedade dos equipamentaos disponiveis permitem configurar a linha ideal para
cada aplicacao.

Qs equipamentos sao construidos em ago inoxidavel, de forma robusla e possuem
minima manutencao.,
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